Rund um Schwerin
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GROSS TREBBOW Bier im
Getrankemarkt oder am Ki-
osk zu kaufen, daskann jeder.

Doch in frohlicher Gesell-

schaft selber Bier zu brauen,
dass macht nicht nur Spaf3,
sondern auch stelz, wenn
man es spiter geniefien kann,
Diese Erfahrung haben jetzt
zwoOlf Minner auf dem Grofy
~ Trebbower Pfarrhof gesam-
melt. Sie trafen sich zum ers-
ten Mal in dieser Runde, um

gemeinsam die Bierbrau-

kunst auszuiiben. Eingela-
den hatte Gemeindepidago-
ge Konstantin Manthey von
der Kirchengemeinde Alt
Meteln-Cramon-Grof Treb-
bow. Der Anlass: Am 23. April
feierte das Deutsche Rein-
heitsgebotes fiir Bier 500.
Geburtstag. Eswurde 1516in
Bayern erlassen und spiter
auf ganz Deutschland ausge-
weitet und ist heute die Altes-
te noch giiltige lebensmittel-
rechtliche Vorschrlft der
Welt.

Unter Anleltung von And-
reas Turetschek aus Greifs-
wald machten sich die Hob-
bybrauer mit Maischen, Ko-
chen und Liutern vertraut.
Der Greifswalder Theologe
zeigte, wie man die Zutaten
Gerste, Hopfen und Wasser
miteinander vermischt. Die
Hefe sorgt fiir den Gérpro-
zess. Beim Brauvorgang miis-
sen verschiedene Abliufe be-
achtet werden, die sehr zeit-
aufwendig sind.

Die Trebbower Minner-
runde entschied sich, vier
Biersorten herzustellen: Pils,
Altbier, Hefeweizen und Mai-
bock. Diese in Flaschen abge-
fiillten Biere werden Mitte

SVE 264 Roa!

Maischen, kochen, liutern

Eine Mannerrunde hat auf dem Trebbower Pfarrhof Bier gebraut, das zum Dorffest in Alt Meteln ausgeschenkt wird
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Mai verkostet und im Juni,
zum Alt Metelner Dorffest,
abgegeben. Insgesamt ka-
men mehr als 70 Liter Selbst-
gebrautes zusammen.

Dank eines anonymen
Spenders, finanzieller Unter-
stiitzung  der  Kirchenge-

meinde sowie der Teilneh-
mer konnte ein mehrteiliges

- Bierbrauset angeschafft wer-

den. Dieses bleibt in der Kir-
chengemeinde und wird fiir

Ordentlich Dampf: Bevor das Bier kiihl serviert werden kann, iéviel Arbeit nétig.

weitere Workshops verwen-
det. Allerdings kénnen sich
befreundete Kirchengemein-
den die Utensilien gegen ei-
nen kleinen Unkostenbeitrag
ausleihen.

Der Tenor der Hobbybrau-
er war durchweg positiv, , Wir
haben viel Interessantes ge-
lernt und freuen uns jetzt
schon auf den Anstich.«

Seit einigen Jahren ist das
Bierbrauen fiir den Eigenver-
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brauch erlaubt. So kénnen
Bierliebhaber steuerfrei pro
Jahr 200 Liter des Gersten-
saftes herstellen. Der grund-
sétzliche Ablauf beim Hob-
bybrauen unterscheide sich
kaum von den Abliufen in ge-
werblichen Brauereien, er-
kldrte Andreas Turetschek.
Denn wie ein altes Sprich-
wort sagt: Der Brauer macht
die Wiirze, die Hefe macht
das Bier. Gerda Jansen



